





TORINO TAYS)YVAPENNE PASTA

* Runsaskuituinen taysjyvapenne
* Kuitua 6 %

« Valmistettu Suomessa

* Hyv ja kestava rakenne

Pestolla piristetty broilervuoka
10 annosta a 250 g

Saanto 5 kg
1kpl Vuokia GN 1/1-65 mm, voitelu Keiju Vuokaspraylla

0700g  Torino Taysjyvapenne pastaa

0,0401  Keiju Rypsioljya

0240 kg Apetit Sipulikuutioita

08001  Vetta

0,070kg  Kanaliemijauhetta

0,055kg  Pestokastiketta

0400 kg  Pizzakastiketta

0,004 kg  Pizzamaustetta

0l00kg  Maissitarkkelysta

1,500 Keiju Maidoton Ruoka 15 %
kasvirasvasekoite

0,003 kg  Pippurisekoitusta

0,010 kg  Suolaa

0,005kg  Sokeria

0940kg Broilerifileesuikale, marinoimaton, Sousvide

0250kg Juustoraastetta

0,030 kg Apetit Hienonnettua pinaattia paloina
0,030 kg Pestokastiketta

Mittaa raaka pasta vuokiiin, 0,700 kg/vuoka GN 1/

1-65 mm. Hauduta sipuli padan pohjalla éljyssa. Lisaa
pataan kaikki aineet; vesi, liemijauhe, mausteet, kasvi-
rasvasekoite ja maissitarkkelys sekoitettuna kasvirasva-
sekoitteeseen tai osaan vedesta. Kuumenna, liséa
kypsat broilerisuikaleet, sekoita. Annostele kastiketta
n.4,3 [/vuoka, sekoita. Lisaa pinnalle juustoraaste.
Esilimmita uuni yhdistelmatoiminnolla +200 asteeseen,
kosteus 90 %. Yhdistelmépaista vuokia 160 asteessa

n. 30 minuuttia, kosteus 90 %. Anna vetaytya lampo-
kaapissa vahintaan 10 minuuttia ennen tarjoilua.

Voit halutessasi lista vuoan pinnalle myos "pesto-
nokareita’ Sekoita sulatettu pinaatti ja pestokastike
keskenaan. Lisaa nokareina vuoan pinnalle ennen
uuniin vientia.

* Keittoaika hoyryssa 18 minuuttia ja padassa 9 minuuttia

« Soveltuu kaikkiin pastaruokiin, erityisesti lisakkeeksi,

salaatteihin seka vuoka- ja pataruokiin

Tonnikala-pennevuoka
10 annosta a 300 g
Saanto 6 kg

30000 Vetta

0,060 kg Kasvisliemijauhetta

0330kg  Keiju Vaaleaa Kastiketiivistettd
0400kg  Apetit Purjoviipaleita

0300kg  Apetit Paprikakuutioita
0,070 Sitruunamehua

0,02kg  Sokeria

0,002kg  Kurkumaa

0,002kg  Pippurisekoitusta

0,008 kg  Santa Maria Kalamaustetta,

suolaton mausteseos
0,015kg  Tillia
08001  Keiju Maidoton Ruoka 15 %
kasvirasvasekoite

1,000 kg Tonnikalaa, oljyssa
0700kg  Torino Taysjyvapenne pastaa
0,250 kg Juustoraastetta

Kuumenna vesi kiehuvaksi. Lisaa liemijauhe, kastike-
tiiviste, purjo ja paprika. Mausta kastike. Hauduta
hetken. Lisaa kasvirasvasekoite ja valutettu tonnikala.
Sekoita. Kastikkeen tulee olla [oysahkaa. Valmista
kastiketta tulee olla n. 5,5 kg /vuoka. Mittaa raaka
penne-makaroni voideltuun GN 1/1-65 mm vuokaan,
700 g/vuoka. Kaada paalle kuuma kastike.

Sekoita hyvin. Lisda pinnalle juustoraaste. Vie valit-
tomasti esikuumennettuun uuniin. Yhdistelmépaista
150 asteessa n. 30 minuuttia. Ota vuoka uunista, kun
paistos on viela loysaa. Anna vetaytya 15 minuuttia
[ampaosailytyksessa ennen tarjoilua.

Taysjyvapenne-savulohisalaatti
50 annosta a 250 g
Saanto 12,5 kg

1500 kg  Torino Taysjyvapenne pastaa
12,0000  Vetta

0]00kg  Kasvisliemijauhetta

0,060 kg  Suolaa

Marinadi:

0,050 kg  Valkosipulia

08501  Keiju Rypsioljya

0251  Sitruunamehutiivistettd

0,025kg  Sinappijauhetta

0,040kg  Sokeria

0,050 kg  Suolaa

0,025kg  Mustapippuria

1500 kg Apetit Kylmésavustettua
kirjolohisiivua

1160kg  Maustekurkkukuutioita

1700kg  Apetit Maissia

1700 kg  Apetit Herneitd

0,250 kg Tillia

Lisaa pasta kiehuvaan, kasvisliemella ja suolalla maus-
tettuun veteen. Keitd 10 minuuttia. Huuhdo kylmalla
vedella ja valuta. Hienonna valkosipuli. Sekoita
marinadin ainekset keskendan ja lisaa kypsan pastan
joukkoon. Marinoi yon yli kylmassa. Suikaloi kylma-
savulohi, lisaa se marinoidun pastan joukkoon, lisaa
myos kurkkukuutiot, maissi, herneet ja hienonnettu
tilli. Sekoita. Anna maustua hetki ennen tarjoilua.
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Torino Taysjyvapastat ovat terveellisempi vaihtoehto
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TORINO TAYSJYVADURUM SPAGETTI JA TORINO TAYS)YVAPENNE PASTA
— UUDET TAYS)YVAPASTAT TORINO-TUOTEPERHEESEEN...
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Tuotenumero / tuote Aineosat Ravintosisalto / 100 g KL-numerot

87053 Taysjyvadurumvehnajauho, vesi Energiaa 1450 k] / 340 keal, proteiinia 12 g, Kespro 20906391 10 kg laatikko
TORINO TAYSJYVADURUM hiilihydraatteja 66 g, josta sokereital7 g, rasvaa | MN 78501 Lavalla 48 laatikkoa
SPAGETTI 1,5 g, josta tyydyttyneita rasvahappoja 0,3 g, T 454975
ravintokuitua 6,3 g, natriumia 0,002 g Patu 87053 6 411200" 07002
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T Tuotenumero / tuote Aineosat Ravintosisalto / 100 g KL-numerot Pakkaus
86355 Taysjyvadurumvehnajauho (51%), | Energiaa 1450 kJ / 350 keal, proteiinia 16 g, Kespro 20906392 9 kg laatikko
TORINO TAYSJYVAPENNE durumvehndjauho, vesi hiilihydraatteja 62 g, josta sokereita 39 g, MN 78183 Lavalla 40 laatikkoa
PASTA rasvaa 1 g, josta tyydyttyneita rasvahappoja T 4637178
04 g, ravintokuitua 6 g, natriumia 0,003 g Patu 86355 1
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Parhaat merkit ja palvelu nyt yhdestd paikasta. aterlame Starlt

RAISIO Myyntipalvelu (02) 443 7720, fax (02) 443 7722, www.ateriamestarit.fi PL 150, Raisionkaari 55, 21201 Raisio. Puh. (02) 443 7700



