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Jauheliha ja Kinkku-ananas
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LA DOLCE VITA!

Uudet Apetit-vuokapizzat on tehty elämästä nauttimiseen.
Kaksi herkullista makua, kätevä suorakaiteen muoto ja nopea valmistus takaavat nautinnon

niin pizzakokille kuin syöjällekin. Toteuta helppo ja herkkullinen pizzapäivä.
Välimerelliseen tapaan voit käyttää ylimääräisen ajan ottamalla vähän rennommin.

Apetit-vuokapizzojen valmistus sujuu kuin tanssi.
Yhteen 1/1 GN-vuokaan mahtuu kaksi herkullista pizzaa, vaikka molemmat maut samaan aikaan!

Ohuen, nostatetun pizzapohjan päällä on lempeästi maustettua
tomaattikastiketta ja suosikkitäytteet.

UUTUUSPIZZOJEN AVULLA TARJOAT TAATUSTI MAISTUVAA RUOKAA

HELPOSTI JA KUSTANNUSTEHOKKAASTI.

• kätevä muoto
• 1/2 GN-vuoan kokoinen
• nopea valmistaa
• edullinen
• kaksi suosittua makua: Jauheliha ja Kinkku-ananas
• helppo annostella
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JAUHELIHA

Ohuella pizzapohjalla maustettua

tomaattikastiketta, jauhettua naudanlihaa,

sipulia, tomaattia ja juustoa.

AINEKSET:

Vehnäjauho, vesi, juusto, tomaattikastike (tomaattisose,
perunatärkkelys, mausteet: mustapippuri, oregano,
basilika, valkosipuli, cayennepippuri, paprika,
valkopippuri, chili, aromit, happamuudensäätöaine
E270, stabilointiaineet E412, E410, säilöntäaineet
E202, E211), jauhettu naudanliha (10 %), tomaatti,
sipuli, kasviöljy, sokeri, hiiva, suola, nostatusaine
E500. Suolapitoisuus 0,8 %.

RAVINTOSISÄLTÖ per 100 g:

Energia 910 kJ/218 kcal
Proteiini 10,4 g
Hiilihydraatti 20,4 g
  josta sokereita 1,4 g
  josta laktoosia 0,0 g
Rasva 10,3 g
  tyydyttyneet 3,6 g
  monoeenit 3,4 g
  monityydyttymättömät 1,5 g
Ravintokuitu 1,0 g
Natrium 0,3 g
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Apetit-vuokapizzat
KINKKU-ANANAS

Ohuella pizzapohjalla maustettua

tomaattikastiketta, kinkkua, ananasta

ja juustoa.

AINEKSET:

Vehnäjauho, juusto, vesi, tomaattikastike (tomaattisose,
perunatärkkelys, mausteet: mustapippuri, oregano,
basilika, valkosipuli, cayennepippuri, paprika,
valkopippuri, chili, aromit, happamuudensäätöaine
E270, stabilointiaineet E412, E410, säilöntäaineet
E202, E211), sianlihavalmiste (10 %), ananas,
kasviöljy, sokeri, hiiva, suola, nostatusaine E500.
Suolapitoisuus 1,3 %.

RAVINTOSISÄLTÖ per 100 g:

Energia 942 kJ/225 kcal
Proteiini 10,0 g
Hiilihydraatti 20,9 g
  josta sokereita 1,7 g
  josta laktoosia 0,0 g
Rasva 11,1 g
  tyydyttyneet 3,9 g
  monoeenit 3,2 g
  monityydyttymättömät 1,4 g
Ravintokuitu 1,0 g
Natrium 0,5 g

VUOKAPIZZOJEN KUUMENNUSOHJE:

Kuumenna pizzoja kiertoilmauunissa 175 °C
noin 10 minuuttia.

VUOKAPIZZOJEN MYYNTIERÄ: 12 kg (20 x 600 g)

VUOKAPIZZOJEN PAKKAUS: pahvilaatikko

VUOKAPIZZOJEN SÄILYTYS: pakaste, tuote säilyy
•  pakastelämpötilassa (-18 °C tai kylmemmässä)
   ks. parasta ennen -päiväysmerkintä
• säilytystä jääkaapissa tai huoneenlämmössä

ei suositella
Sulanutta tuotetta ei saa jäädyttää uudelleen.

6 430103 959044

6 430103 959020

Laktoositon

Jauhelihapizza
LT 3959044
KE 6430103959044
MN 1071500
T

Laktoositon

Kinkku-ananaspizza
LT 3959020
KE 6430103959020
MN 1071501
T

Tarkemmat tiedot aineksista: www.apetit.com/horeca



VUOKAPIZZA TUOTEKORTTI A4 4s 24.11.2004 10:29 Page 1 

C M Y CM MY CY CMY K

YHDESSÄ ATERIAN MESTAREIKSI!

Kaksi suomalaisen suurkeittiön yhteistyökumppania, Lännen Tehtaat/Apetit ja Raisio Catering, ovat

yhdistäneet voimansa suurkeittiömyynnissä. Nyt saat tutut merkkituotteet, mielenkiintoiset uutuudet

ja parhaan palvelun yhdestä paikasta. Uusi yhteinen nimemme on Ateriamestarit Oy.

Raaka-aineistaan ateriamestari tunnetaan. Katamme pöytään laajan valikoiman tuotteita kaikkiin

ammattikeittiöihin. Raision ja Apetitin tuotteita yhdistävät viimeisin ravitsemustietämys ja kotimainen

laatu. Pääraaka-aineemme ovat jäljitettävissä pellolta pöytään saakka. Ateriamestarit-nimen alla voimme

tarjota sinulle entistä monipuolisempia ruokaratkaisuja. Ollaan yhdessä aterian mestareita!




