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VIHANNESPAKASTEET

Hedelmainen
kasvissekoltus

TUOTETIEDOT:

MARINOITU KASVIS-PASTASALAATTI
(40 annosta)

AINEKSET:

Persikka, porkkana, keltainen porkkana, herne.

1,000 kg simpukkapastaa
VALMISTUSOHJE: 2,500 kg Hedelmiista kasvissekoitusta
Yhdistelmépaisto 150 asteessa n. 10—12 min, II(,aSO'(I)(k'g tuoretta sajaattia
.‘ . ] '. kosteus 50 %. Kastikkeet, keitot ja risotot: lisdd 0 ;(t)loe' livisliva
£ tuote jdisend kypsennyksen loppuvaiheessa. ’ kg o "VI? Iya .
u * i ‘, & 0,200 kg valkoista balsamicoa
- - SAILYTYS: pakaste, tuote siilyy e |uc'>ksevaa hur?a]aa
. i 0,050 kg kuivattua salviaa
- ‘ - * pakasteldmpétilassa (-8 °C tai kylmemmdssd) 0,020 kg rouhittua mustapippuria

katso parasta ennen -pdivaysmerkintd

sdilytystd jddkaapissa tai huoneenldmmaossa
ei suositella

Sulanutta tuotetta ei saa jdddyttdd uudelleen.

MYYNTIERA: 3 x |,5 kg

Keitd pasta pakkauksen ohjeen mukaan
ja jddhdytd kylmdlld vedelld. Sekoita kaikki
kastikeen ainekset hyvin keskenddn.
Yhdistd hedelmdinen kasvissekoitus
pastan joukkoon ja mausta kastikkeella.

APETIT Hienonna salaatti tarjoilukulhon pohjalle,
HEDELMAINEN KASVISSEKOITUS PAKKAUS: pahvilaatikko kaada maustunut pasta-kasvissekoitus

LT 3952748 padlle ja koristele tuoreilla yrteilld.

KE 6430103952748

MN 103012

T 0478180

Energia 150 kJ/36 kcal
Proteiini 19¢g
Hiilihydraatti 59¢g
6 "430103"952748 Rasva 05¢g
Ravintokuitu 34¢g
Natrium 00l g
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Parhaat merkit ja palvelu nyt yhdesta paikasta. \ aterlame Starlt

Myyntipalvelu (02) 443 7720, fax (02) 443 7722 www.ateriamestarit.fi

PL 150, Raisionkaari 55,21201 Raisio. Puh. (02) 443 7700

RAVINTOSISALTO per 100 g:
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