
APETIT MARJA- JA  HEDELMÄPAKASTEET

MARJAT JA HEDELMÄT 
Tuoreena pakkasesta!



APETIT MARJA- JA HEDELMÄSEKOITUKSIIN 

on tullut taas uutta. Olemme poimineet perinteisten marjojen 

rinnalle juuri sellaisia makuja, värejä ja yhdistelmiä, joiden avulla 

loihdit monipuolisia herkkuja vaivattomasti.

Marjoilla ja hedelmillä lisäät vitamiineja ja elinvoimaa ateria­

kokonaisuuksiin. Käytä värikkäitä tuotteita perinteisiin keittoihin, 

leivonnaisiin, puuroihin ja jälkiruokiin, tai inspiroidu kokeilemaan 

jotain ihan omaa!

Sekoituksella saat enemmän!
Värit, maut ja vitamiinit MUKANA. 

MARJA- JA  HEDELMÄPAKASTEET

SÄILYTYS:  pakaste, tuote säilyy

•	 pakastelämpötilassa (-18 °C tai kylmemmässä), 	
 katso parasta ennen -päiväysmerkintä

•	 säilytystä jääkaapissa tai huoneenlämmössä  
	 ei suositella

Sulanutta tuotetta ei saa jäädyttää uudelleen.



AINEKSET:

Omena (10 mm), raparperi (10 mm).
Alkuperämaa: Puola

VALMISTUSOHJE:

Voidaan käyttää sellaisenaan, ruoanvalmistukseen ja 
leivontaan.

MYYNTIERÄ: 

5 kg (sis. 2x2,5 kg)

Omena-raparperi
sekoitus

RAVINTOSISÄLTÖ per 100 g:

Energia	 110 kJ/25 kcal
Proteiini	 0,4 g
Hiilihydraatti	 5,3 g
Rasva	 0,2 g
 

Katso tarkemmat ravintosisältötiedot: www.ateriamestarit.fi

Punaposkiset omenat ja punainen raparperi 

yhdessä – raikasta ja monikäyttöistä. Valmistat 

sekoituksesta pir teät kiisselit ja keitot, jotka 

sopivat aamupalaksi, välipalaksi ja jälkiruoaksi 

sellaisenaan tai lisukkeena. Yhdistelmä sopii 

erinomaisesti myös leivonnaisten valmistukseen.

3966646  	Apetit   

	 Omena-raparperi

AINEKSET:

Ananas, papaija, oranssi meloni, viinirypäle,  
vihreä meloni.
Valmistusmaa: Saksa

VALMISTUSOHJE:

Voidaan käyttää sellaisenaan, ruoanvalmistukseen  
ja leivontaan.

MYYNTIERÄ: 

5 kg (sis. 2x2,5 kg)

Tropiikin hedelmät
 hedelmäsekoitus

Tämä uusi hedelmäsekoitus on täynnä auringon

paistetta! Raikas sekoitus ananasta, papaijaa, 

oranssia ja vihreää melonia sekä viinirypäleitä 

sopii mainiosti esimerkiksi aamupalapöytään  

sellaisenaan tai jogurtin seuraksi. Herkullisimmillaan 

hedelmät ovat myös erilaisissa jälkiruoissa. 

3952755 	 Apetit   

	 Tropiikin hedelmät

RAVINTOSISÄLTÖ per 100 g:

Energia	 200 kJ/50 kcal
Proteiini	 0,7 g
Hiilihydraatti	 12 g
Rasva	 0,2 g
 

Katso tarkemmat ravintosisältötiedot: www.ateriamestarit.fi



	 Mustikka

AINEKSET: Mustikka

MYYNTIERÄ: 3 x 2 kg

Alkuperämaa: Suomi

4941420
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	 Omenakuutio4950910

AINEKSET: Omena (10 mm), sitruunahappo (E 330)

MYYNTIERÄ: 3 x 1,7 kg

Alkuperämaa: Italia

	 Ruusunmarjasose paloina3950331

AINEKSET: Ruusunmarja

MYYNTIERÄ: 3 x 1,5 kg

Alkuperämaa: Hollanti

	 Marjasekoitus3941445

AINEKSET: Punaherukka, mustaherukka, vadelma

MYYNTIERÄ: 2 x 2,5 kg

Alkuperämaa: herukat Suomi, vadelmat Puola

AINEKSET:

Mansikka (20 mm), raparperiviipale (13 mm).

VALMISTUSOHJE:

Katso Omena-raparperi.

MYYNTIERÄ: 

5 kg (sis. 2x2,5 kg)

Mansikka-raparperi  
sekoitus

RAVINTOSISÄLTÖ per 100 g:

Energia	 100 kJ/25 kcal
Proteiini	 0,7 g
Hiilihydraatti	 4,2 g
Rasva	 0,3 g
 

Katso tarkemmat ravintosisältötiedot: www.ateriamestarit.fi

3966639 	 Mansikka-raparperi

Mansikan makeus ja raparperin kirpeys on 

täydellinen liitto, jota suomalaiset rakastavat! 

Sekoituksessa mansikka on kuutioina ja raparperi 

viipaleina – ihanaa jälkiruoissa, piirakoissa, keitoissa 

ja kiisseleissä. Ja kun vielä lisäät nokareen vanilja­

vaahtoa… voiko mikään maistua enemmän 

keväältä?

Lisää reseptejä: www.ateriamestarit.fi


